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แบบฟอรมมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) 

ช่ือหนวยงาน  
กลุมพัฒนาการสงเสริมสุขภาพ

วัยทำงาน  
ศูนยอนามัยท่ี 8 อุดรธานี 

คูมือการปฏิบัติงานการขับเคล่ือนตัวช้ีวัด 

ช่ือตัวช้ีวัด 
กระบวนการรับรองโรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ  

(Healthy Canteen) 

1. วัตถุประสงค (Objectives)  

 1.1 เพ่ือเปนแหลงจำหนายอาหารท่ีเอ้ือตอการมสีุขภาพดี ปองกันการเกิดโรค NCDs 

 1.2 เพ่ือเปนแหลงสรางความรอบรูดานอาหารและโภชนาการสำหรบัประชาชนวัยทำงาน 

 1.3 เพ่ือสรางเครือขายโรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ (Healthy canteen) ผูประกอบการรานอาหารสามารถพัฒนา
อาหารท่ีจำหนายใหเปนเมนูชูสุขภาพ  

2. ขอบเขต (Scope) 
 โรงอาหาร หมายถึง สถานท่ีจำหนายอาหาร ในหนวยงานตาง ๆ ประกอบดวย สถานท่ีทำงาน ของภาครัฐ และเอกชน 
หมายรวมถึง สถานท่ีจำหนายอาหารในโรงเรียน โรงพยาบาล ตลาด หางสรรพสินคา สถาประกอบการประเภทตาง ๆ ท้ังท่ี
รับประทานท่ีราน และนำไปรับประทานนอกราน 
 ปลอดภัย ใสใจสขุภาพ หมายถึง ผานเกณฑมาตรฐานท่ีกำหนดครบ 7 ขอ โดยผูตรวจประเมิน ตามวิธีการรับสมัคร และ
ตรวจประเมิน ท่ีกำหนดไว ในเอกสารฉบับน้ี 
 เอกสารฉบับน้ี ครอบคลมุข้ันตอนการดำเนินงานโรงอาหารปลอดภยั ใสใจสุขภาพ (Healthy Canteen) ตั้งแตการสมคัร
เขารวมโครงการ การประเมินโรงอาหารเบ้ืองตนดวยตนเอง จนถึงการวางแผน พัฒนาโรงอาหารในหนวยงาน และการออก
ใบรับรองมาตรฐาน นำไปสูการปฏิบัติท่ีชัดเจน 

3. คำจำกัดความ (Definition) (ถามี) 
 - 
4. ความรับผิดชอบ (Responsibilities) 
 4.1 ผูรับผิดชอบงานสงเสริมสุขภาพวัยทำงาน ศูนยอนามัยท่ี 8 อุดรธานี 
 4.2 ผูรับผิดชอบงานสงเสริมสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดลอม สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ และสำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัด  
 4.3 ผูรับผิดชอบงานสงเสริมสุขภาพ กองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม องคกรปกครองสวนทองถ่ิน 
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5. ข้ันตอนการปฏิบัติ (Procedure) 
กระบวนการรับรองโรงอาหารปลอดภัยใสใจสุขภาพ (Healthy Canteen) 
ลำดับ ผังกระบวนการ ราละเอียดงาน ระยะเวลา ผูรับผิดชอบ เอกสารท่ี

เกี่ยวของ 
1  

เปดรับผูเขารวมโครงการ 
 
 
 
 
 

สสอ./ สสจ./ อปท. 
ประชาสมัพันธใหผูสนใจ
เขารวม โครงการ 

ไมกำหนด 
เวลา 
(สมัครได
ตลอดท้ังป) 

สสอ./ สสจ./ 
อปท. 

1 คูมือ
การ
ดำเนินงา
นโรง
อาหาร
ปลอดภัย 
ใสใจ
สุขภาพ 
(Healthy 
Canteen) 
2 
ประกาศ
กระทรวง
สาธารณสุ
ข เรื่อง 
หลักเกณ
ฑ วิธีการ 
การ
ควบคุม
คุณภาพ
และการ
จัดการ 
สุขลักษณ
ะของการ
จำหนาย
อาหาร
ประเภท
ปรุงสำเร็จ 
ในสถานท่ี
จำหนาย
อาหาร 
พ.ศ. 
2564 

2  
 
 
 
 
 
 
 

ผูสมัครเขารวมโครงการ 
-กรอกแบบฟอรมการรับ
สมัคร  
-ประเมินตนเองเบ้ืองตน  
อปท./ ทีมประเมินระดับ
พ้ืนท่ี 
-ช้ีแจงรายละเอียดเกณฑ
การประเมิน / ข้ันตอนการ
ประเมิน 
- หลักสูตรการอบรมผู
สัมผสัอาหาร และหลักสูตร
อาหารและ โภชนาการ 
(Mooc.anamai) 
-พิจารณาผลการประเมิน
เบ้ืองตน 
 
 

1 วัน ผูสมคัรเขา
รวม 
โครงการ 

3  
 
 
 
 
 
 
 
 

อปท / ทีมประเมินระดับ
พ้ืนท่ี 
-รวมสำรวจสุขาภิบาลโรง
อาหาร และการจำหนาย
อาหารตามเกณฑ รับรอง
โรงอาหารปลอดภยั ใสใจ 
สุขภาพ 7 ขอ  ป 2563 
- ใหแนะนำการแกไข
ปรับปรุง 
- นัดวันประเมิน 
 

1 วัน ทีมประเมิน
ระดับ พ้ืนท่ี   
(สสอ./ 
สสจ./ อปท.) 

ศูนยอนามัยท่ี 8 อุดรธานี ทีมประเมิน 

ตรวจสอบใบสมัคร และสื่อสาร

ข้ันตอนการ ตรวจประเมิน 

อปท. / ทีมประเมินระดับพ้ืนท่ี 

สำรวจสุขาภิบาล โรงอาหารและการ

จำหนายอาหารตามเกณฑการ 

ประเมินโรงอาหารปลอดภัยใสใจ

สุขภาพ 7 ขอ  และ ใหคำแนะนำ  

เพ่ือแกไขปรับปรุง 
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4  
 
 
 
 
 
 

ผูสมคัรเขารวมโครงการ 
- ดำเนินการปรบัปรุงตาม
เกณฑ รับรองโรงอาหาร
ปลอดภัย ใสใจ สุขภาพ 7 
ขอ ป 2563 
- อบรมหลักสูตรผูสมัผสั
อาหาร และหลักสูตร
อาหารและ โภชนาการ 
(Mooc.anamai) 

ข้ึนกับ
จำนวนขอ 
ท่ีตอง
ปรับปรุง 

ผูสมคัรเขา
รวมโครงการ 

5  
 
 
 
 
 
 
 

กรรมการประเมินตาม
เกณฑ รับรองโรงอาหาร
ปลอดภัย ใสใจ สุขภาพ 7 
ขอ ป 2563   
ผาน 
เกณฑครบท้ัง 7 ขอ และ
เกณฑการแบงระดับ การ 
รับรองป 2565 มี 4 
ระดับ คือ ระดับพ้ืนฐาน ดี 
ดีมาก และ ยอดเยีย่ม 

1 วัน ศูนยอนามัย
ท่ี 8 
อุดรธานี 
ตรวจสอบ
สถานท่ี 
จำหนาย
อาหารท่ีผาน 
การรับรอง 
จากผูเขารวม 
โครงการใน
เขตท่ี 
รับผิดชอบ 

6  
 
 

มอบประกาศนีบัตรโรงอาหาร  
ปลอดภัยใสใจสุขภาพ 

กรรมการประเมินสง
ใบรับรองให ผูสมคัรเขา
รวมโครงการ 

ข้ึนกับ
ระดับของ 
ใบรับรอง 
- ระดับ 
พื้นฐาน  
- ดีมาก 
(ไมเกิน 
3 วันทำการ) 
- ระดับยอด
เยี่ยม 

(ประมาณ 
1 เดือน) 

ผูดูแลโรง
อาหาร/ ผู
ประกอบ 
การท่ีเขารวม
โครงการ 

 

 

 

 

ผูสมคัรเขารวมโครงการ ดำเนินการ

ปรับปรุง ตามท่ีไดรับคำแนะนำ 

กรรมการประเมิน 

ตรวจประเมิน 

ไมผาน 

การประเมิน 

ผาน 

การประเมนิ 
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6. รายละเอียดของข้ันตอนการปฏิบัติงาน 
 6.1 ศูนยอนามัยท่ี 8 อุดรธานี รวมกับ อปท. สสอ. สสจ.ในพ้ืนท่ี ประชาสัมพันธโครงการ และรับสมคัรผูเขารวม
โครงการ 
 6.2 ผูมสีิทธ์ิสมัครเขารวมโครงการ คือ ผูดูแลโรงอาหารหรือผูประกอบการรานอาหาร ทำการกรอกใบ สมัครเพ่ือยืนยัน
การเขารวมโครงการโดยสมัครใจ ตามแบบฟอรม และประเมินโรงอาหารดวยตนเองโดยใช แบบประเมินตนเองเบ้ืองตนเพ่ือทำการ
ปรับปรุงในเบ้ืองตน กอนแจงกรรมการตรวจประเมิน 
 6.3 ผูสมัครเขารวมโครงการแจงกรรมการตรวจประเมิน เพ่ือขอรับการตรวจประเมิน 
 6.4 กรรมการตรวจประเมิน เขาตรวจประเมินเพ่ือออกใบรับรอง โรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ โดยใชเกณฑ 7 ขอ 
ดังน้ี 
  1) ผานเกณฑมาตรฐานดานสุขาภบิาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลกัษณะของสถานท่ีจำหนายอาหาร พ.ศ. 
2561 
  2) มีเมนูชูสุขภาพ อยางนอยรานละ 1 เมนู 
  3) มีรานจำหนายผลไมสดอยางนอย 1 ราน 
  4) ผูบรโิภคสั่งลดปริมาณน้ำตาลในเครื่องดื่มตาง ๆ ได 
  5) มีปายบอกปรมิาณโซเดียม และปริมาณน้ำตาล ท่ีโตะวางเครื่องปรุง 
  6) มีการตดิปายบอกพลังงานและสารอาหารตออาหารท่ีจำหนาย 1 จาน บริเวณโรงอาหาร 
  7) มีการสรางความรอบรูดานโภชนาการ และสุขาภิบาลอาหารใหกับผูประกอบการรานอาหาร และผูบริโภค 
 6.5 องคกรปกครองสวนทองถ่ิน/ สำนักงานสาธารณสขุอำเภอ/ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด/ ศูนยอนามัย มีอำนาจ
หนาท่ีในการตรวจสอบตามเกณฑมาตรฐาน ขอ 1 ผานเกณฑมาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหารตาม กฎกระทรวงสุขลักษณะของ
สถานท่ีจำหนายอาหาร พ.ศ. 2561 และออกเอกสารรับรองการผานเกณฑขอ 1 
 6.6 กรรมการตรวจประเมิน แจงผลการประเมินใหผูรับผิดชอบงานระดับเขตในพ้ืนท่ี  
 6.7 หากผานการรับรอง ศูนยอนามัยท่ี 8 มอบไฟลเกียรติบัตรใหผูมีหนาท่ีตรวจประเมิน แตละระดับ พิมพใบรับรองสง
ใหผูสมคัรเขารวมโครงการ เพ่ือตดิท่ีโรงอาหาร และประชาสมัพันธใหประชาชนในพ้ืนท่ีทราบทุกครั้ง ท่ีมีโรงอาหารผานเกณฑ
รับรองระดับใด ๆ 
 6.8 หากไมผานการรับรอง ศูนยอนามัยท่ี 8 ดำเนินการตรวจสอบและใหขอเสนอแนะ เพ่ือปรับปรุง ประชาสมัพันธ
หลักสตูรผูสัมผสัอาหาร และหลักสูตรดานอาหารและโภชนาการของกรมอนามัย สำหรับผูดูแลโรงอาหาร หรือผูประกอบการ ผาน
ระบบการสอนออนไลน mooc.anamai กรมอนามัย เพ่ือใหเขา รบัการอบรมออนไลน และนำองคความรูมาปรับปรุง/พัฒนา
ตนเองใหผานเกณฑการประเมินท้ัง 7 ขอ 
 6.9 ใบรับรองมาตรฐานโรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ มีอายุ 1 ป 
 6.10 ใบรับรองมาตรฐาน แบงเปน 4 ระดับ 
  6.10.1 ระดับพ้ืนฐาน ใหเปนอำนาจหนาท่ีของ อปท. ในการตรวจประเมินครั้งแรก พรอม ดวย สำนักงาน
สาธารณสขุจังหวัด และผูรับผิดชอบระดับเขต ศูนยอนามัย ออกใบรับรอง พรอมท้ัง สสจ.รวมกับ อปท. ตรวจประเมินเพ่ือรักษา
มาตรฐาน เมื่อครบกำหนด ทุก 1 ป ศูนยอนามัยรายงานสำนักโภชนาการ กรมอนามยั ผานระบบรายงานออนไลน) และ ออก
ใบรับรอง ลงนามโดยอธิบดีกรมอนามัย 
  เกณฑการไดรับใบรับรองระดับพ้ืนฐาน 
  - ผานเกณฑ ขอ 1 – 5 และขอ 7 
  - สำหรับเกณฑขอ 6 มีการแสดงพลังงานและสารอาหารของทุกเมนู ท่ีผานการรับรองเปนเมนูชูสุขภาพ และ
สงหลักฐานไฟลรายละเอียด พลังงานและสารอาหารของเมนู ใหหนวยงานระดับเขต กอนวันตรวจ ประเมิน 
  6.10.2 ระดับดี ใหเปนอำนาจหนาท่ีของ สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด และ 
องคกรปกครองสวนทองถ่ิน พรอมดวยผูรับผดิชอบระดับเขต ศูนยอนามัยท่ี 8 ในการตรวจประเมินครั้งแรก และออก ใบรบัรอง 
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ลงนามโดยอธิบดีกรมอนามัย พรอมท้ัง สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด รวมกับองคกรปกครองสวน
ทองถ่ินตรวจประเมินเพ่ือรักษามาตรฐาน เมื่อครบกำหนด ทุก 1 ป (สงขอมูลให สสจ. และศอ. 8 รับทราบ เพ่ือรายงานสำนัก
โภชนาการ กรมอนามัย ผานระบบรายงานออนไลน) 
  เกณฑการไดรับใบรับรองระดับดี 
  - ผานเกณฑ ขอ 1 – 5 และขอ 7 
  - สำหรับเกณฑขอ 6 มีการแสดงพลังงานและสารอาหาร ของเมนูอาหารใน โรงอาหารไมนอยกวารอยละ 50 
ของจำนวนเมนูท้ังหมด และสงหลกัฐานไฟลรายละเอียดพลังงานและสารอาหารของเมนู ใหหนวยงานระดับเขต กอนวันตรวจ
ประเมิน 
  6.10.3 ระดับดีมาก ใหเปนอำนาจหนาท่ีของผูรับผดิชอบงานระดบัเขตพรอมดวย สำนักงานสาธารณสุข
จังหวัด และ องคกรปกครองสวนทองถ่ิน ในการตรวจประเมินครั้งแรก และออกใบรับรอง ลงนาม โดยปลัดกระทรวงสาธารณสุข
พรอมท้ังสำนักงานสาธารณสุขจังหวัดตรวจประเมินเพ่ือรักษามาตรฐาน เมื่อครบกำหนด ทุก 1 ป 
  เกณฑการไดรับใบรับรองระดับดีมาก 
  - ผานเกณฑ ขอ 1 - 5 และขอ 7 
  - สำหรับเกณฑขอ 6 มีการแสดงพลังงานและสารอาหาร ของเมนูอาหารใน โรงอาหารไมนอยกวารอยละ 80 
ของจำนวนเมนูท้ังหมด และสงหลกัฐาน ไฟลรายละเอียดพลังงานและสารอาหารของเมนู ใหหนวยงานระดับเขต กอนวันตรวจ
ประเมิน 
  6.10.4 ระดับยอดเย่ียม ใหเปนอำนาจหนาท่ีของ สำนักโภชนาการ กรมอนามัยพรอมดวย ผูรับผดิชอบงาน
ของศูนยอนามัยท่ี 8 สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด และ องคกรปกครองสวนทองถ่ิน ในการตรวจ
ประเมินครั้งแรก และออกใบรับรอง ลงนามโดยรัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข พรอมรับโลรางวัล ในงานประชุมวิชาการกรม 
อนามัย หรืองานอ่ืน ๆ ตามท่ีกรมอนามัยกำหนด พรอมท้ังศูนยอนามัยท่ี 8 สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ สำนักงานสาธารณสุข
จังหวัด และองคกรปกครองสวนทองถ่ิน ตรวจประเมินเพ่ือรักษามาตรฐาน เมื่อครบกำหนด ทุก 1 ป 
  เกณฑการไดรับใบรับรองระดับยอดเย่ียม 
  - ผานเกณฑ ขอ 1 – 5 และขอ 7 
  - สำหรับเกณฑขอ 6 มีการตดิปายแสดงพลังงานและสารอาหาร ของทุกเมนูในโรงอาหาร และสงหลกัฐานไฟล
รายละเอียดพลังงาน และสารอาหารของเมนู ใหศูนยอนามัยท่ี 8 กอนวันตรวจประเมินอายุของใบสมคัรเขารวมโครงการ ใบสมัคร
ไมจำกัดอายุ สามารถกรอกใบสมคัรเพียงครั้งเดียวและขอรับการ ตรวจประเมินได ไมกำหนดระยะเวลา ข้ึนกับความพรอมของโรง
อาหารแตละหนวยงาน กรณีตองการเลื่อนระดับจากระดับพ้ืนฐาน เปนระดับดี ดีมาก หรือยอดเยี่ยม 
  - ใหแจงผูรับผิดชอบระดับ สสอ. สสจ. หรือ ผูรับผิดชอบงานศูนยอนามัยท่ี 8 แลวแตกรณ ี
  6.11 ศูนยอนามยัท่ี 8 รายงานรายละเอียดโรงอาหารในพ้ืนท่ี รับผดิชอบ ท่ีผานเกณฑการประเมินเปนโรง
อาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ (Healthy Canteen) และ หลักฐาน ไฟลรายละเอียดพลังงานและสารอาหารของเมนู สงใหสำนัก
โภชนาการ ผานระบบรายงานออนไลน (Google sheet) ภายในเวลาท่ีกำหนด รอบแรก ภายในเดือนมกราคม และรอบท่ี 2 
ภายในเดือนกรกฎาคม ของทุกป เครื่องมือสนับสนุนการดำเนินงาน 
 1. แนวทางการตรวจประเมินตามเกณฑขอ 1 เกณฑดานสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของ สถานท่ี
จำหนายอาหาร พ.ศ.2561 https://foodsan.anamai.moph.go.th/th/food-sanitation?page=2  
 2. คูมือการดำเนินงานโรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ (Healthy Canteen) และแนวทางการดำเนินงานเมนูชูสุขภาพ 
https://nutrition2.anamai.moph.go.th/th/healthy-canteen  
 3. หลักสูตรอบรมดานอาหารและโภชนาการออนไลน mooc.anamai 
 4. โปรแกรมโภชนาการอัจฉริยะ Food4Health http://f4h.anamai.moph.go.th 
 5. โปรแกรมคำนวณปรมิาณสารอาหาร ThaiNutri Survey 

https://foodsan.anamai.moph.go.th/th/food-sanitation?page=2
https://nutrition2.anamai.moph.go.th/th/healthy-canteen
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 6. ระบบรายงานเมนูชูสุขภาพ ออนไลน  
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1579dHEfT9ctEOv3Xl_vTrCD7QNKA3-yEEa_dPMC21OY/edit#gid=0 
 7. ระบบรายงานโรงอาหารปลอดภัย ใสใจสุขภาพ ออนไลน  
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1jvqD2amWrmJDa10ajlCG4tNWIRjgI07uPricBImGL-  E/edit#gid=0 


